
  
 

Promenade gourmande en Normandie (65€) 
 

Lentilles « bio » en cappuccino à l’huile de noisette 

Eventail de magret de canard et foie gras 

****** 

Nage de sole et langoustines au galanga 

Fenouil confit aux douces épices d’ailleurs 

****** 

Pétillant, très pétillant 

****** 

Le ris de veau cuit à basse température 

Eclats de morilles, vin jaune du Jura 

****** 

Chariot de fromages AOP affinés par nos soins 

****** 

 Douceur gourmande aux mille saveurs d’ailleurs 

Pain de gênes banane, ananas et coco 

Quelques mignardises de notre pâtissière Manon 

Sélection de notre maître d’hôtel  

4 verres de vin (10cl)  

En accord parfait avec chacun de vos plats (30€) 

 

Cuisine entièrement « Faite Maison » 
(Nous informons notre aimable clientèle que nous n’acceptons pas les chèques bancaires) 


