
Raviole d’escargots du Pré d’Auge, coulis de persil plat

Véritable andouille de Vire « ASSELOT »
35€

Belles Noix de coquilles Saint-Jacques de Normandie – foie gras chaud

Onctueux velouté aux saveurs d’automne, sucette de boudin blanc
35€

**********************

Turbot d’un chalut de Grandcamp, mousseline à la marjolaine

Coquilles de Normandie dorées au beurre demi-sel
40€

Dos de bar de ligne à la plancha

Jus concentré aux crustacés et coques
35€

Alliance des langoustines et du ris de veau

Betterave du potager - amande
38€

Filet de bœuf de « race normande » - noix de Pécan caramélisées

Emulsion de butternut aux épices – éclats de fourme d’Ambert
38€

**********************

Chariot de fromages affinés par nos soins (5 choix) 14€

**********************

Rocher à la meringue craquante et aux éclats de noisette torréfiée

Crème glacée « tonka »
14€

Délicate sphère au chocolat  « JIVARA » de chez Valrhona

Fraîcheur passion
14€



Menu Enfant à 20 €
(Pour vos enfants, nous vous proposons de composer le menu ensemble)

Raviole d’escargots du Pré d’Auge, coulis de persil plat

Véritable andouille de Vire « ASSELOT »

**********************

Dos de bar de ligne à la plancha

Jus concentré aux crustacés et coques

**********************

Fraîcheur du moment

Alliance des langoustines et du ris de veau

Betterave du potager - amande

*********************

Chariot de fromages AOP affinés par nos soins (3 choix)

**********************

Tendre biscuit « Sans gluten », crémeux orange « Maltaise »

Ganache légère au cacao de chez Valrhona

Mise en bouche selon les coups de cœur de notre chef 

**********

Belles noix de coquilles Saint-Jacques de Normandie

Crémeux de topinambour – chorizo – coquillage farci

**********************

Marmite iodée de poissons nobles de petite pêche côtière

Selon le retour de la criée

Ou

Cochon du Cotentin élevé avec soin et nourri à la farine d’orge

Pomme rubinette – petit choux farci – boudin de campagne

**********************

Chariot de fromages AOP affinés par nos soins (3 choix)

**********************

Gourmandise vanille bourbon – citron jaune - gingembre

Biscuit madeleine – crème glacée citron
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