PLALSIKS VU MARCHE
ENTREE 41€

MISE EN BOUCHE SELON LES COUPS DE CEEUR DE NOTRE CHEF

NOIX DE SAINT-JACQUES

boudin blanc de campagne,
Topinambour, pickles de poire au balsamique blanc

PLAT PRINCIPAL
PIECE DE VEAU DE « LA CHAISERONNE »

en crolte de noisette
Onctueux risotto crémeux, tuile de vieux parmesan

ou

BELLE BARBUE SAUVAGE

asperges « BIO » de chez M. Hardy
Mousseline de pommes Agata

CHARIOT DE FROMAGES

AOP affinés par nos soins

DESSERT
TUBE CRAQUANT AU CHOCOLAT INTENSE DE CHEZ CLUIZEL,

ganache montée vanille amaretto,
Creme glacée yaourt - Amarena

Quelques mignardises de notre Patissiére Manon

(NOUS INFORMONS NOTRE AIMABLE CLIENTELE QUE NOUS N’ACCEPTONS PAS LES CHEQUES BANCAIRES)
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