Menu Plaisirs du Marché (3s¢)

Mise en bouche selon les coups de cceur de notre chef

Canon de poireau des jardins de Créances, royale de Saint-Jacques

Ecailles de pommes ratte, huitres de la baie d’Isigny

3% %k ok %k ok %k ok k %k k

Belles noix de coquilles Saint-Jacques de nos cotes normandes

Magret de canard en rétisserie

Légumes du marché Saint-Sauveur confits, sauce Cumberland au porto

% 3k %k %k %k %k k k %k

Chariot de fromages AOP affinés par nos soins
3k %k %k %k %k %k %k k k

Pomme de pin a la chataigne, confit de cassis, meringue craquante

Creme glacée a la feve de tonka

Quelques mignardises de notre patissier Quentin



